
HôtelHôtelHôtelHôtel----Restaurant Le Cheval BlancRestaurant Le Cheval BlancRestaurant Le Cheval BlancRestaurant Le Cheval Blanc    

Prix Nets, Taxes ComprisesPrix Nets, Taxes ComprisesPrix Nets, Taxes ComprisesPrix Nets, Taxes Comprises    
Selon les dispositions régies par le décret N 2002-1467 en date du 17.12.2002 

Menu Menu Menu Menu 50505050    €uros Par Personne Hors Boisson€uros Par Personne Hors Boisson€uros Par Personne Hors Boisson€uros Par Personne Hors Boisson    

Avec EntrAvec EntrAvec EntrAvec Entrée, Poissonée, Poissonée, Poissonée, Poisson    OuOuOuOu    ViandeViandeViandeViande, Fromages, Fromages, Fromages, Fromages    & Dessert & Dessert & Dessert & Dessert     

    

Amuse Bouche Amuse Bouche Amuse Bouche Amuse Bouche     

    

Escargots, foie gras et sot l’y laisse  « en meurette » cromesquis d’ail doux 

OuOuOuOu 

Langoustines/ mayonnaise vanillée, salade croquante en rouleau d’hiver,  

salpicon de mangue aigre doux 

 

Noix de coquille Saint jacques au beurre demi-sel, viennoise pistache,  

beurre blanc à la truffe, tatin d’endives au Nigel 

OuOuOuOu 

Ris de veau laqué, sucs d’agrumes et timut, cannelloni de joue de bœuf aux   

morilles et topinambour 

 

Plateau de Fromages  

 

Ravioles de Betterave rouge et poires, crème glacée amande /gingembre,  

betterave cake 

OuOuOuOu 

La banane frécinette et le citron vert, spéculos, panacotta passion,  

spumas gianduja 

OuOuOuOu 

Crêpes Façon « Suzette »    

 
 

 
 

 
 

 
 

    

18181818    € ***€ ***€ ***€ ***    

    

19 19 19 19 €€€€    ************    

    

    

27 27 27 27 € ***€ ***€ ***€ ***    

    

    

28 28 28 28 € ***€ ***€ ***€ ***    

    

    

12 12 12 12 € ***€ ***€ ***€ ***    

    

    

11,50 11,50 11,50 11,50 € ***€ ***€ ***€ ***    

    

    

11,50 11,50 11,50 11,50 € ***€ ***€ ***€ ***    

    

    

12,50 12,50 12,50 12,50 €***€***€***€***    

    

    


